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RESTAURANT LA PORTELLA
Tendance nature, nous partageons une cuisine 
simple, équilibrée, ré-créative… Du petit encas au 
dîner entre amis, vous faîtes une pause dans une 
ambiance conviviale et détendue. Menu en catalan 
et en anglais, repas 30 pers. Boutique en ligne.

Spécialités
Le menu varie quotidiennement et évolue au fil des 
saisons. Des produits de qualité d’ici et d’ailleurs. 
Parillade, cuisine à la plancha.
Menus
15 , 19,50 , 28,50 , 35

11 rue Porte de France  
■  

 Prats de Mollo  
■

  Tél.  04 68 85 44 79  
■

  Ouverture : toute l’année
E-mail : info@la-portella.com, vente@la-portella.com  

■
  Site :  www.la-portella.com  

■
  Capacité : 30 personnes

11 rue Porte de France ■  

RESTAURANT AUSSEIL
Dans la ville fortifiée, au coeur des remparts, le 
restaurant propose une cuisine du sud alliée aux 
produits du terroir catalan et de la Méditerranée.
Terrasse ombragée.
Capacité : 40 personnes en salle, 60 en terrasse

Spécialités
Menus terroir, escalivade, pavé de morue la 
catalane, boles de picolat, crème catalane, cuisine 
traditionnelle catalane.
Menus
15,90  à 25  + menu enfant à 7,90  + plat du jour 8,90  + 
bouteille 8

Place Josep de la Trinxeria  
■  

 Prats de Mollo  
■

  Tél./Fax : 04 68 39 70 36  
■

  Port. : 06 73 91 28 73  
■

  E-mail : info@hotel-ausseil.com
Site : www.hotel-ausseil.com  

■
  Chef : Santolini Cathy  

■
  Capacité : 100 couverts  

■
  Ouverture : 08/01 au 30/10

Place Josep de la Trinxeria

 

RESTAURANT BELLAVISTA
Situé au pied des remparts Vauban, notre 
établisssement vous propose de découvrir une 
cuisine de terroir avec une vision moderne. Le 
veau «Rosée des Pyrénées» à la planxa, purée 
d’amandes. Le «pa amb tomaquet» revisité par 
le chef. Les chocolats «grands crus» en ganache, 
coulis de framboise.

Capacité : 50 personnes en salle,20 en terrasse
Spécialités
Produits du terroir, spécialités catalanes, civet de 
homard au vieux banyuls, la sucette de foie gras à 
votre goût,le fondant d’agneau et son petit gâteau 
de légumes, le fruit de saison dans tous ses états, le 
macaron au citron meringué.
Menus
20  à 50  +  menu enfant à 10  + bouteille 11  à 150

Place du foiral  
■  

 Prats de Mollo  
■

  Tél. 04 68 39 72 48  
■

  Fax : 04 68 39 78 04  
■

  E-mail : info@hotel-le-bellevue.fr
Site : www.hotel-le-bellevue.fr  

■
  Ouverture : du 07/02 au 05/11  

■
   Chef : Visellach Denis

Place du foiral ■  Prats de Mollo

RESTAURANT LE COSTABONNE
Situé place le Foiral, esplanade ombragée au 
coeur de l’animation, le restaurant offre un cadre 
rustique idéal pour banquets.
Spécial groupes : repas dansant - repas spectacle 
cabaret Forfait spécial curiste

Spécialités
Menus terroir, cuisine catalane familiale, à base de 
produits régionaux
Menus
10,50  à 25  + menu enfant à 7  + carte + plat du jour 8

Place du Foiral  
■

  Prats de Mollo  
■

  Tél. 04 68 39 70 24  
■

  E-mail : info@hotel-le-costabonne.com
Site :  www.hotel-le-costabonne.com  

■
  Chef : M. Cases   

■
  Capacité : 130 pers. + 70 pers. en terrasse  

■
  Ouverture : toute l’année

Place du Foiral ■ Prats de Mollo

Restaurants
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RESTAURANT RIBES
Niché à 1130 m d’altitude, dans un écrin de verdure, 
le restaurant bénéficie d’une vue panoramique sur 
la vallée du Tech. Cuisine traditionnelle de terroir 
et de qualité. Carte élaborée à partir de produits 
régionaux. Trophée 2008 Table de Terroir.

Spécialités
La charcuterie locale, l’agneau et le veau élevés sous 
la mère dans la plus pure tradition montagnarde, 
les fromages fermiers, les pâtisseries maison 
accompagnées des vins du Roussillon vous 
délecteront de leur saveurs catalanes.
Menus
10,80 à 29,90  + menu enfant à 7,20  + bouteille 4,10  à 65

Hameau de la Preste  
■

  Prats de Mollo  
■

  Tél. 04 68 39 71 04  
■

  Fax : 04 68 39 78 02  
■

  Ouverture : 15/04 au 24/11
E-mail : info@hotel-ribes.com  

■
  Site : www.hotel-ribes.com  

■
  Chef : M. Ribes Alain  

■
  Capacité : 50 pers.

Hameau de la Preste ■ Prats de Mollo

RESTAURANT LE RELAIS
Situé au coeur de la cité millénaire piétonne, 
dans une maison de tradition catalane remplie 
d’histoire. Contactez-nous pour les repas de 
groupe dans la salle du restaurant ou le jardin 
privatif dans les remparts.  Forfait spécial pour les 
cures. Cuisine à emporter ou sur place.

Spécialités
cuisine traditionnelle ; entrecôtes, poissons, salades, 
pâtes… Restauration rapide
Menus
10,50 à 25  + Plat du jour 8  + Menu enfant 6,80
+ bouteille de 11,40 à 25

Pl. Josep de la Trinxeria  
■ 

 Prats de Mollo  
■

  Tél. 04 68 39 71 30  
■

  Fax : 04 68 39 71 51  
■

  E-mail : info@hostellerie-le-relais.com
Ouverture : du 01/02 au 16/12  

■
  Site :  www.hostellerie-le-relais.com  

■
  Chef : M. Desaugere G.  

■
  Capacité : 60 pers. + 100 pers. terrasse

Pl. Josep de la Trinxeria ■ 

RESTAURANT, TRAITEUR LE SUD
Cuisine inventive avec produits de terroir et locaux. 
Salle climatisée avec vue sur le chemin des 
remparts. Toute l’année, sur place ou à emporter. 
Grillades au feu de bois. Nouvelle cuisine 
française. Tapas. Tous les vendredis paella à 
emporter. Nouveau service traiteur pour mariage, 
baptême, communion…

Spécialités
Plats du jour au fil des saisons : coque de poulet aux 
gambas, mille-feuille de veau au quinoa, paupiette 
d’échine façon pratéenne, bonbons de pied de porc… Tous 
les desserts sont maison… Paella sur réservation. Pour 
combler les petites faims : snack, sandwiches, frites…
Menus
Carte variée, carte enfant, 3 menus 12,50 , 13,50 , 19,50

Place d’Armes  
■  

 Prats de Mollo  
■

  Tél. 04 68 39 71 78  
■

  Chef : M. Roig P.  
■

  Capacité : 35 pers.
Ouverture : toute l’année - d’octobre à janvier, réservation conseillée

Restaurants

                

RESTAURANT LA PIZ’ZAZA
Pierre et Sophie vous accueillent dans une 
ambiance chaleureuse et conviviale pour déguster 
de savoureuses pizzas cuites au feu de bois. Dans 
un cadre aux couleurs de la méditerranée. Vous 
apprécierez de venir en famille, terrasse sur la rue 
piétonne.

Spécialités
Pizzeria - Crêperie et grillades
Menus
De 10  à 20

12 rue Porte de France  
■  

 Prats de Mollo  
■

  Tél.  04 68 95 74 41  
■

  Ouverture : ouvert à l’année sauf congés
E-mail : pierre.zanuy@club-internet.fr  

■
  Capacité : 40 pers. + 20 pers. en terrasse

12 rue Porte de France ■  
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RESTAURANT LE VAL DU TECH
Ce restaurant proche des thermes est apprécié 
des curistes, touristes et randonneurs pour son 
ambiance chaleureuse et familiale. Sa carte est 
élaborée autour de plats traditionnels. Soirée 
étape. Carte diététique.

Spécialités
Menu du Jour - Menu Terroir - Menu Gourmand Plat 
du jour à déguster sur place ou à emporter.
Menus
12  à 23  + menu enfant à 8  + Plat du Jour à 8

La Preste les Bains  
■

  Prats de Mollo  
■

  Tél. 04 68 39 71 12  
■

  Fax : 04 68 39 78 07  
■

  E-mail : val.du.tech@wanadoo.fr
Site :  www.hotel-levaldutech.com  

■
  Chef : M. Rémédi Bernard  

■
  Capacité : 60 pers.  

■
  Ouverture : 22/04 au 28/10

La Preste les Bains ■ Prats de Mollo

AUBERGE NOTRE DAME
DU CORAL
Gîte d’étape, dans un site préservé et calme, le 
plaisir de découvrir un patrimoine exceptionnel. 
Sur réservation. Accueil groupes, séminaires, 
mariages, baptêmes.

Spécialités
Cuisine traditionnelle
Menus
À partir de 15  + menu enfant 8

Route du Col d’Ares (4 Km de piste)  
■

  Prats de Mollo  
■

  Tél./Fax : 04 68 55 33 94
Ouverture : d’avril à octobre  

■
  Capacité : 38 pers.

AUBERGE NOTRE DAME

Route du Col d’Ares (4 Km de piste)
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CHALET LES CONQUES
Restaurant du Chalet. Départ de randonnées. 
Réserve naturelle.
Menus et plat du jour. 

Spécialités
Cuisine catalane -Cuisine poissons - Produits du 
terroir - Cuisine méditerranéenne - Tartes maison
Menus
À partir de 19  + plat du jour 12
Vin bio (tarif producteur)

La Preste  
■

  Prats de Mollo  
■

  Tél. 06 72 70 40 69  
■

  Ouverture : toute l’année accueil 7j/7 de 7h à 22h
E-mail : chaletdesconques@aol.com  

■
  Site : http://lechalet-lasconques.blogspot.com  

■
  Chef : Trave Guy  

■
  Capacité : 49 pers.

La Preste ■ Prats de Mollo

RESTAURANT GRAND HÔTEL
Le Restaurant du Grand Hôtel, situé face à la vallée 
du Tech est ouvert à tous : curistes, touristes, 
randonneurs. Accueil groupes, séminaires, 
repas de fête. Avec la Cuisine Santé Nature® 
signée Michel Guérard, le Chef vous propose 
les bienfaits d’une cuisine légère, créative et 
diététiquement correcte.

Spécialités
Cuisine santé, nature «l’équilibre alimentaire».
Menus
Différentes formules à partir de 12-22    : plat du jour à 
emporter, menu du jour, carte.

Route de la Preste - CD615 Bis - la Preste les Bains  
■

  Tél. 04 68 87 55 00  
■

  Fax : 04 68 87 55 01  
■

  Ouverture : 25/03 au 24/11
E-mail : laprestelesbains@chainethermale.fr  

■
  Site : www.laprestelesbains.com  

■
  Capacité : 140 pers. + 60 pers.  

■
  Chef : Saubagnac D.
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 ACCUEIL GROUPE

 ALLEMAND PARLƒ

 ANGLAIS PARLƒ

 ASCENSEUR

 BAIGNOIRE

 BAIGNOIRE SABOT

 BALCON/TERRASSE

 BAR

 BARBECUE

 CARTE BLEUE

 CATALAN PARLƒ

 CHé QUE Dƒ JEUNER

 CHé QUE RESTAURANT

 CHé QUES VACANCES

 CONGƒ LATEUR

 DOUCHE

 LECTEUR DVD

 ESPAGNOL PARLƒ

 GARAGE

 ACCé S HANDICAPƒ S

 Hï TEL TRANQUILLE

 ITALIEN PARLƒ

 JARDIN

 LAVE LINGE

 LAVE LINGE COMMUN

 LAVE VAISSELLE

 MAGNƒ TOSCOPE

 MICRO-ONDE

 ANIMAUX ACCEPTƒ S

 PARC OU JARDIN

 PARKING

 PISCINE

 RESTAURANT

 Tƒ Lƒ PHONE Ë  CARTE

 Tƒ Lƒ PHONE

 Tƒ Lƒ VISION

 TICKET RESTAURANT

 Nƒ ERLANDAIS

 CHEMINƒ E

 CHAUFFAGE CENTRAL

 PRISE TV

 SALLE DE GYM

 COCOTTE LOGIS DE FRANCE

 CHEMINƒ E LOGIS DE FRANCE

 TABLES DISTINGUƒ ES

 TABLES ET AUBERGES DE FRANCE

 RELAIS DES MOTARDS

 QUALITƒ  TOURISME

 QUALITƒ  SUD DE FRANCE

 LOGIS DE FRANCE

 Gë TES DE FRANCE

 
SIMPLE ET CONVENABLE

 DE BON CONFORT

 DE TRé S BON CONFORT

 TRé S HAUT DE GAMME

 LES TOQUES BLANCHES

 BIENVENUE Ë  LA FERME

 TOURISME HANDICAP

CLƒ VACANCES :

 CONFORT SIMPLE

 BON CONFORT

 TRé S BON CONFORT

  BIEN-æ TRE / THERMALISME

FERME AUBERGE LA COSTA
DE DALT
Cuisine fraîche de produits de la ferme (bio) dans 
un cadre exceptionnel au coeur de la montagne.
Capacité : 50 personnes + terrasse 20 personnes
Ouverture : de Pâques à fin octobre, dimanche et 
jours fériés sur réservation

Spécialités
Charcuterie de la ferme, gigot d’agneau aux noisettes 
et aux poires, veau «rosée des Pyrénées» à la 
confiture d’oignons, lapin à l’anis, tartes maison 
aux fruits de saison. Élevage de vaches Aubrac et de 
brebis. Production de veau «rosée des Pyrénées».
Menus
34  vin et apéritif compris + menu enfant (-13ans) 17,50

Mas La Costa De Dalt - Route du Col D’Ares  
■

  Prats de Mollo  
■

  Tél./Fax : 04 68 39 74 40
E-mail : info@gites-ruraux-catalogne.com  

■
  Site : http://www.gites-ruraux-catalogne.com  

■
  Chef : Lanau Michelle

jours fériés sur réservation

Mas La Costa De Dalt - Route du Col D’Ares

RESTAURANT DU COL D’ARES
Dans un paysage majestueux de montagne, 
l’ancien poste de frontière franco-espagnol 
devenu le restaurant du Col d’Ares.
 

Spécialités
Il vous offre une cuisine créative entre tradition et 
modernité. Vous trouverez aussi des plats végéta-
riens, des grillades, des plats aux influences médi-
terranéenne, balkanique, catalane et indienne.

Route du Col D’Ares  
■

  Prats de Mollo  
■

  Tél. 09 55 72 27 40 - 01 47 02 53 34
E-mail : calinux@popas.fr  

■
  Site : http://www.popas.fr  

■
  Ouverture : du 01/06 au 31/09  

■
  Capacité : 50 pers. + terrasse 20 pers.

Route du Col D’Ares ■ Prats de Mollo




